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Escueln & Gastronomin Flased San Lus

INSCRIPCION ANUAL:
$6,600

MENSUALIDAD:
$3,000

@ ACTA DE NACIMIENTO RECIENTE

) CurP
©@ INE

@ COMPROBANTE DE DOMICILIO

@ ANALISIS PARA MANEJADOR DE ALIMENTOS
POR PARTE DEL SSA

REQUISITOS

PARA ON

CUATRIMESTRE 1

- Alimentos y bebidas en
el turismo y equipos e
instalaciones

- Matematicas

- Expresion oral y escrita

- Proceso administrativo

* Industria gastronémica

- Metodologia de la
investigacion

CUATRIMESTRE 5

- Gastronomia oriental

- Gestion de costos de
alimentos y bebidas

- Talento Humano ||

- Finanzas aplicadas

- Resposteria y pasteleria

- Competitividad
gastrondmica de México

CUATRIMESTRE 9

- Seminario de Titulacion

- Seminario de gestion
estrategica de alimentos
y bebidas

- Taller de ética profesional

- Proyectos emprendedores

en gastronomia
- Gastronomia sustentable
- Banguetes

CUATRIMESTRE 2

- Quimica de los alimentos
- Contabilidad basica
- Contexto socioeconomico

de Mexico

- Gestion administrativa
- Seleccidn y preparacion

de alimentos

- Procesos culinarios

CUATRIMESTRE 6

- Gastronomia Mexicana |
- Gestion de menus
- Informacién aplicada a

la gastronomia

- Enologia
- Nutricion

Si tienes dudas contactanos

via WhatsApp

- 2 Filipinas

- 1 Pantalén negro

+ 1 Mandil
-1 Caballo

-1 Juego de cuchillos
con estuche

1 Pico

- Seguro escolar

- Credencial

@ CERTIFICADO DE SECUNDARIA

@ CERTIFICADO DE PREPARATORIA

@ CERTIFICADO DE MATERIAS DE BACHILLERATO

@ CARTA DE BUENA CONDUCTA

@ CARTA DE SERVICIO SOCIAL

@ 6 FOTOGRAFIAS TAMANO INFANTIL BLANCO Y NEGRO

CUATRIMESTRE 3

- Gastronomia francesa

- Contabilidad aplicada

- Finanzas

- Gestion organizacional

- Técnicsa de seleccion y

preparacion de alimentos

- Procesos culinarios

CUATRIMESTRE 7

- Gastronomia Mexicana
* Gestion estrategica
- Seminario de patrimonio

gastronomico

- Mercadotenica estratégica
- Enclogia aplicada
- Nutricién e higiene

CUATRIMESTRE 4

- Gastronomia espanola

- Estadistica

- Talento humano |

- Alimentos y bebidas en la
industria de |la hospitalidad

- Conservacion y manteni-
miento de alimentos

- Panaderia

CUATRIMESTRE 8

- Alimentos y bebidas

- Recreacion y animacion

- Gestion de compras a
proveedores
- Estética gastronémica

+ Tendencias de la

gastronomia en el siglo XXI
- Tecnologia de los alimentos
- Gestion de operaciones

HORARIOS

LUNES A VIERNES
7:00 A 14:00HRS

www.iulondressip.com




